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Pourquoi vous former al’hygiene
alimentaire en restauration ?

—=> Pour étre conforme a la réglementation et maintenir
les compétences de votre equipe.

— Pour que tous les Mayennais profitent d'un moment
convivial avec des aliments sains et sOrs.
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Prise en charge possible par votre
(o] Jolo

Pratique, nos formations sont organisées dans le
département et méme sur votre lieu de travail, au plus
pres de l'action.

Interactif, avec nos sessions en groupe réduit, nous
favorisons I'échange pour évoquer votre quotidien.

Pour aller plus loin, contrélez I'efficacité de vos actions,
gréace a notre solution d’audits sur votre site de
production et/ou de distribution.

Audit réduit 1h

Veérifier l'application des Bonnes Pratiques d'Hygiene de
votre équipe

Audit élargi 2h

Veérifier l'application des Bonnes Pratiques d'Hygiéne
de votre équipe et vos documents du Plan de Maitrise
Sanitaire

Pour un accompagnement personnalisé, comme une
demande d’agrément sanitaire circuit court, demandez
une mission d’expertise.

Déterminé selon un besoin plus spécifique, avec cette
approche, bénéficiez d'un partenaire a vos cbtés pour
mener a bien vos projets.
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Formez-vous avec votre
laboratoire départemental
d’analyses

Contactez-nous
02.43.56.36.81
Lda53@lamayenne.fr
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Découvrez nos
prestations sur:
www.Lda53.fr

Sg
O
=) LDA53

LABORATOIRE DEPARTEMENTAL
D’ANALYSES DE LA MAYENNE

Travaillez avec les experts
de votre département
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